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●申込時に「『ふるさと納税ニッポン！』を見た」と言って（記入して）ください。
●設定数になりしだい、品切れになる可能性があります。

●人気商品のため、申込から到着までに数ヵ月かかる場合があります。
●読者プレゼントではありません。通常の寄附申込が必要です。

〒328-8686
栃木市万町 9-25
総合政策課
☎ 0282-21-2305

お問い合わせ
は
、
こ
の
う
な
ぎ
に
惚
れ
込
み
、
東
京
麹こ

う
じ

町ま
ち

に
あ
る
有
名
う
な
ぎ
店
で
5
年
間
修
行

を
積
ん
で
、
う
な
ぎ
屋
を
始
め
た
。

　
共
水
う
な
ぎ
を
で
き
た
て
で
味
わ
っ
て
も

ら
う
た
め
に
、
店
は
完
全
予
約
制
だ
。
直
前

に
う
な
ぎ
を
捌
き
、
手
早
く
串
打
ち
す
る
。

か
ば
焼
き
は
備
長
炭
で
焼
い
て
か
ら
、
24
〜

29
分
蒸
し
、
秘
伝
の
タ
レ
を
3
度
つ
け
て
焼

く
。
1
度
め
は
色
づ
け
、
2
度
め
は
味
付

け
、
3
度
め
は
香
り
づ
け
の
た
め
と
い
う
。

 

「
う
な
ぎ
を
タ
レ
に
入
れ
る
た
び
に
、
う
な

ぎ
の
エ
キ
ス
が
入
る
。
こ
う
し
て
美
味
し
い

タ
レ
が
育
つ
ん
で
す
」
と
瀬
下
さ
ん
。
店
に

出
す
の
と
同
じ
か
ば
焼
き
を
、
マ
イ
ナ
ス
25

度
で
瞬
間
冷
凍
し
て
か
ら
真
空
加
工
し
、
冷

凍
便
で
発
送
し
て
く
れ
る
の
で
、
店
の
味
を

そ
の
ま
ま
楽
し
め
る
。
分
厚
く
て
ふ
っ
く
ら

し
た
身
は
脂
が
甘
い
が
、
し
つ
こ
さ
は
な

い
。
さ
っ
ぱ
り
し
た
タ
レ
が
う
な
ぎ
の
旨
さ

を
引
き
立
て
て
い
る
。
店
内
の
「
宇
宙
一
う

　
巴う

ず
ま波
川が

わ

沿
い
に
蔵
造
り
の
建
物
が
立
ち
並

び
、
江
戸
情
緒
を
感
じ
る
風
景
が
残
る
、

栃と
ち

木ぎ

県け
ん

南
部
の
栃と

ち

木ぎ

市し

。
昨
年
度
は
総
額

1
億
円
の
ふ
る
さ
と
納
税
を
集
め
、
さ
ら
な

る
躍
進
を
狙
う
同
市
総
合
政
策
課
の
石い

し

橋ば
し

一か
ず

宏ひ
ろ

さ
ん
は
、「
栃
木
市
な
ら
で
は
の
返
礼

品
で
勝
負
し
た
い
」
と
意
気
込
む
。

　
そ
の
1
つ
が
名
店
・
う
な
ぎ
料
理
専
門
店

せ
し
も
の
「
共き

よ
う

水す
い

う
な
ぎ
の
か
ば
焼
き
」。

共
水
う
な
ぎ
は
静し

ず
お
か岡

県け
ん

大お
お

井い

川が
わ

町ち
よ
う

の
ブ
ラ

ン
ド
う
な
ぎ
で
、
提
供
す
る
店
は
全
国
で
も

40
軒
の
み
、
同
県
で
は
同
店
だ
け
。
天
然
う

な
ぎ
に
近
い
風
味
と
、
通
常
の
う
な
ぎ
の
4

倍
の
栄
養
価
を
誇
り
、
手
で
容
易
に
つ
か
め

な
い
く
ら
い
、
活
き
が
い
い
。

　
曽
祖
父
の
代
か
ら
続
く
川
魚
に
ま
つ
わ
る

家
業
を
継
い
だ
、
店
主
・
瀬せ

下し
も

知と
も

也や

さ
ん

10名

▲艶があり、活きのよい共
水うなぎ。毎日取り扱う店主
さえなかなかつかめない

▲身が厚く、照りがあるうなぎ
のかば焼き。店でいただくとお
重(並串 )で 5940円

オ
ン
リ
ー
栃
木
市
の
逸
品
揃
い

幻
の
う
な
ぎ
に
高
級
イ
チ
ゴ

国
産
メ
ト
ロ
ノ
ー
ム
は
音
が
違
う

栃木県  栃
と ち

木
ぎ

市
し

取材・文／小山内美貴子　撮影／菅沢健治

国
産
メ
ト
ロ
ノ
ー
ム
は
音
が
違
う

栃
木
県
で
は
コ
コ
だ
け
！

宇
宙
一
う
ま
い
ブ
ラ
ン
ド
う
な
ぎ

幻の国産ブランド鰻　
共水うなぎのかば焼き
分量：115g×3

3万7000円以上の寄附でもらえる

10名 ▲湯煎4分で食べられる。
「昼に焼いたかば焼きを夜
食べるよりも、こちらの方
が美味しい」（瀬下さん）

▲ 内輪で火加減を調整しながら、串
が焦げないよう手早く焼く。長方形に
なるように串打ちするのがポイント

▼多いときで1時間に60本のうな
ぎを捌く瀬下知也さん。うなぎの包
丁は研げるようになるまで1年はか
かる
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以
上
に
気
を
遣
い
ま
し
た
」
と
い
わ
ふ
ね
フ

ル
ー
ツ
パ
ー
ク
の
農
園
部
部
長
・
増ま

し

山や
ま

弘ひ
ろ

樹き

さ
ん
。
ス
カ
イ
ベ
リ
ー
の
イ
チ
ゴ
狩
り

は
、
同
市
で
も
数
ヵ
所
な
の
で
、
ぜ
ひ
行
っ

て
み
て
は
。

　

日
本
の
主
な
メ
ト
ロ
ノ
ー
ム
メ
ー
カ
ー

は
、
ヤ
マ
ハ
、
セ
イ
コ
ー
、
日に

つ

工こ
う

精せ
い

機き

の

3
社
だ
が
、
国
内
製
造
し
て
い
る
の
は
同
社

の
み
で
、
工
場
は
同
市
に
し
か
な
い
。
板
材

や
棒
材
か
ら
部
品
を
製
造
し
、
組
み
立
て
、

製
品
チ
ェ
ッ
ク
ま
で
一
貫
し
て
行
っ
て
い

る
。
他
社
が
プ
ラ
ス
チ
ッ
ク
部
品
に
切
り
替

え
る
中
、
カ
チ
ッ
と
い
う
メ
ト
ロ
ノ
ー
ム
独

特
の
音
質
と
、
耐
久
性
に
こ
だ
わ
り
、
今
で

も
主
要
部
品
は
す
べ
て
金
属
だ
。

ま
い
う
な
ぎ
屋
」の
貼
り
紙
に
偽
り
な
し
だ
。

　
栃
木
市
と
い
え
ば
、
や
は
り
は
ず
せ
な
い

の
が
イ
チ
ゴ
。
な
か
で
も
オ
ス
ス
メ
し
た
い

の
が
「
ス
カ
イ
ベ
リ
ー
」。
2
0
1
4
年
に

品
種
登
録
さ
れ
、
今
は
同
県
で
し
か
栽
培
を

許
さ
れ
な
い
、
幻
の
イ
チ
ゴ
だ
。
と
ち
お
と

め
よ
り
も
実
が
大
き
く
、
綺
麗
な
円
錐
形

で
、
甘
み
が
濃
い
の
に
酸
味
と
の
バ
ラ
ン
ス

が
良
く
、
ジ
ュ
ー
シ
ー
。
い
わ
ふ
ね
フ
ル
ー

ツ
パ
ー
ク
で
は
、
ハ
ウ
ス
14
棟
で
ス
カ
イ
ベ

リ
ー
を
栽
培
。
苗
を
日
差
し
で
焼
か
な
い
よ

う
に
、
夏
期
の
11
〜
14
時
は
遮
光
ネ
ッ
ト
を

か
け
た
り
、
温
度
調
整
に
も
気
を
配
る
。

「
鍛
え
す
ぎ
て
も
、
甘
や
か
し
す
ぎ
て
も
ダ

メ
。
今
年
の
夏
は
猛
暑
だ
っ
た
の
で
、
例
年

栃木市岩舟産スカイベリー
1箱（9～15粒）、
申込 2018 年11月15日～2019 年 2月28日、
発送 2019 年1～ 4月

1万円以上の寄附でもらえる
10名

※
ノ
ミ
ネ
ー
ト
さ
れ
た
自
治
体
は
、
読
者
や
識
者
か
ら
の
ク
チ
コ
ミ
を
も
と
に
、
編
集
部
が
厳
選
し
た
オ
ス
ス
メ
の
自
治
体
で
す
。「
ク
チ
コ
ミ
大
賞
」

は
、
２
０
１
８
年
の
年
末
に
W
e
b
上
で
発
表
す
る
予
定
で
す
。

大
き
さ
、
美
し
さ
、
美
味
し
さ
が

大
空
に
届
く
ほ
ど
す
ご
い
！

部
品
も
メ
イ
ド
イ
ン
栃
木
市

音
に
キ
レ
が
あ
る
メ
ト
ロ
ノ
ー
ム

「
玉た

ま

虫む
し

塗ぬ
り 

萩は
ぎ

ゴ
ー
ル
ド
」
は
、
宮み

や

城ぎ

県け
ん

仙せ
ん
だ
い台
の
伝
統
的
な
漆
芸
・
玉
虫
塗
を
施
し

て
い
る
。
高
級
品
と
し
て
で
は
な
く
、
日
用

使
い
で
き
る
よ
う
に
カ
シ
ュ
ー
（
合
成
漆
）

塗
り
だ
が
、
玉
虫
の
よ
う
に
光
の
加
減
で
色

が
変
化
し
、
高
級
感
が
あ
る
。「
木も

く
せ
い製 

梢こ
ず
え

」

は
、
宮み

や

城ぎ

県け
ん

津つ

山や
ま

町ち
よ
う

の
杉
の
矢
羽
根
材
を

取
り
入
れ
た
斬
新
な
デ
ザ
イ
ン
が
特
徴
。
ど

ち
ら
も
同
社
か
ら
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
を
提

案
し
た
商
品
だ
。

「
当
社
は
メ
ト
ロ
ノ
ー
ム
専
業
メ
ー
カ
ー
な

の
で
、
メ
ト
ロ
ノ
ー
ム
に
常
に
新
し
い
も
の

を
積
極
的
に
取
り
入
れ
て
、
試
行
錯
誤
を
し

て
い
ま
す
」（
日
工
精
機
の
専
務
取
締
役
・

荒あ
ら

川か
わ

章あ
き
ら

さ
ん
）

　
東
京
か
ら
車
で
も
電
車
で
も
約
1
時
間
で

行
け
る
同
市
。
ふ
る
さ
と
納
税
も
い
い
が
、

ぜ
ひ
足
を
運
ん
で
み
て
ほ
し
い
。

◀ いわふねフルーツパークでは、高い
ときには糖度15度にもなる、甘さが
際立つスカイベリー

◀ 見た目が美しいス
カイベリーは贈答用
にも最適。同県以
外では高級スーパ
ーに行かないとお
目にかかれない

▲精魂込めてスカイベリーを育てる増山弘樹さん
（中央）と、いわふねフルーツパークのみなさん

▶ 一番上の段が親
苗、そこから分けた
子苗が 2段目以降
の太郎、次郎、三
郎、四郎。夏は風
通しのため下葉をと
る

日工メトロノーム
玉虫塗 萩ゴールド No.122

15万7000円以上の寄附でもらえる

10名

日工メトロノーム
木製 梢 No.105

6万6000円以上の寄附でもらえる

10名

▲ チーンという澄んだ金属
音が響き渡る工場内で、地
元の女性たちが手作業で組
み立てている

▼日工精機の栃木工場長・横
山正男さん（右から2番目）と、
工場で働くみなさん

◀ 2016 年にゆるキャラグランプリ4
位に輝いた栃木市のマスコット、とち介
「ぜひ栃木市に遊びに来てね！」

◀ 銀粉を撒いた上から染料をぬる
特殊な技法が玉虫塗。手書きの蒔
絵で萩の花をあしらった上品なデ
ザイン

▶ 矢羽のような木目
を生かした、温かみ
のあるメトロノーム。
試行錯誤を経て、製
品化にこぎつけた


